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ENTRÉES / APÉRITIF
• Crème de courge butternut au cari
• Feuilletés de Saint-Jacques, poireau et curry
• Filet mignon de porc séché aux herbes de Provence
• Gyozas de Saint-Jacques, sauce soja-mandarine
• Huître, salsa exotique au kiwi
• Millefeuille de patate douce à l’orange et au chèvre frais
• Noix de Saint-Jacques panées à la noisette, sauce corail
• Pain tressé au basilic
• Salade au chou rouge lactofermenté, mâche, pommes, chèvre, et noix
• Tatin d’endives au jambon sec croustillant
• Velouté de céleri-rave, poire et fromage persillé
• Velouté de salade et fanes antigaspi

PLATS
• Brochettes de Saint-Jacques laquées, fingers de riz pressé aux algues
• Carré de porc mariné a la sauce soja et poivre de Sichuan
• Curry vert de pore aux épinards
• Dhal de lentilles corail a la courge
• Échine de porc confite au cidre
• Filets de limande façon meunière, topinambours sautés
• Gnocchis de potimarron, fromage bleu émietté et noix caramélisées
• Halloumi grillé
• Oeuf cocotte en coque de butternut
• Pappardelles, boeuf braisé à la courge
• Potimarron rôti, citron, tome du Névet
• Poulet au foin
• Poulet au vinaigre
• Poulet contisé aux herbes et maceron
• Poulet fumé cuit en terre d'argile
• Poulet grillé sauce barbecue au cidre
• Risotto de sarrasin, épinards et champignons bruns sautés
• Rösti de courge spaghetti au curry, sauce purée d'amandes grillées citronnée, 

salade verte
• Saint-Jacques snackées, tombée d'endives à la crème, pommes de terre vapeur, 

huile de persil
• Tacos a l'effiloché de porc à l'orange
• Tajine de pintade aux navets et aux carottes
• Shrimp rolls
• Volaille aux légumes d’hiver
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DESSERTS
• Bâtonnet glacé, kiwi, chocolat blanc
• Brioche et confiture de clémentines
• Crêpes à la cannelle, compotée de poire au lambig
• Crêpes au citron et au mascarpone
• Crêpes arlequin à la confiture
• Crêpes de sarrasin au cacao et à la rose
• Crêpes châtaigne et frangipane à la crème de marrons
• Crêpes soufflées au sarrasin, sauce au chocolat
• Gâteau au citron et au fromage de chèvre frais
• Gâteau des anges au pamplemousse
• Gâteau renversé aux oranges et grenade
• Maritozzi
• Sablés au chocolat
• Tarte tatin à la mangue
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